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Portrat: Urs und Franzi Mader, Gastgeber im Gasthof zum Baren, Trubschachen

Gewisse Kraft des Hauses

Peter Grunder Dieser
Gasthof zum Baren
erscheint als gastge-
werbliches Klischee, ist
es aber keineswegs.

Vor der Zimmerstunde stellt
sich Tochter Denise, gelernter
Koch und zurzeit daheim im
Service, noch rasch fiirs Foto
zuihren Eltern. Sohn Stefan;
sStiirmertalent der SCL-Tiger-
Eishockeyaner, ist bei der Ar-
beit als Metzgerlehrling un-
abkiéimmlich.

Die Eingebundenheit der jun-
gen Generation mag typisch
sein - fiirs Emmental, [irs
Gewerbe, filr Midders: Der
Gasthol zum Biiren in Trub-
schachen, den Urs und
Friinzi Miider 1994 erworben
haben, macht Eindruck: da
sei schon «eine gewisse Kraft
des Hauses», sagt Urs. Es'ist
der dlteste Biaren im Land,
erstmals erwihnt 1356, drei

«Im jugendlichen
Leichtsinn ins
Gastgewerbe»

Jahre nach dem Eintritt
Berns in die Eidgenossen-
schaft. In dem Haus, 1698
nach einem Brand wieder-
aufgebaut und seit 1734 als
(iasthol zum Biren bekannt,
wurden Teile der Gotthell-
Verfilmungen der 1950-Jahre
gedreht. Selbstverstindlich
steht das Haus unter Denk-
malschutz, und selbstver-
stiindlich liegt der Gasthof
nur ainen Steinwurf vom Ge-
meindehaus und der Kirche
entfernt,

Der Béren ist oin gastgewerh-
licher Klassiker: die Gaststube
mit: ihren 50 Plitzen, das
ehenso grosse Sili, der Thea-
tersaal mit 100 Plitzen unter

dem méchtigen Walmdach
und die grosse Terrasse -

nicht zu vergessen die einzige.

weidgendssische Schwinger-
stuber mit dem grossen, vom
legendiren Freiburger Natio-
nalrat Robert Colliard gespen-
deten Tisch.

«lm jugendlichen Leichtsinns
hiitten sie sich fiirs Gastge-
werbe und den Biren ent-
schieden, sagt Frinzi nur
halbwegs scherzhaft: «Es
braucht Mut, einen Betrieh zu
iibernehmen und die Verant-
wortung selber zu tragen.»
Die Adelbodner Skilehrerin
hatte sich das Gastgewerbe
als zweites Standbein ausge-
sucht und lernte 1987 im ber-
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Franzi und Urs Mader mit Tochter Denise vor ihrem Gasthof.
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nischen Wirtekurs Urs Mider
kennen, gelornter Bicker aus
Schiipfen im Seeland.

Das junge Paar etablierte sich
zuerst als Pichter im Restau-
«Wir wurden im

Dorf sehr gut
aufgenommen»

rant Kandergrill am Fusse
der Niesenbahn. Als die Auf-
bauarbeit geleistet war,
machte der Eigentiimer den
Pichtern Druck und waollte
verkaufen, was Miders, die
einen Jahreshetrieh suchten,
nicht gelegen kam: ein Klas-
siker nicht nur bei Gotthelfs
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Geschichten von damals, son-
dern auch im Gastgewerbe
von heute. Die junge Familie
Miider entschied, sich nicht
der Willkiir von Eigentiimern
auszusetzen und womoglich
immer wieder weiterziehen
zu miissen, sondern etwas Ei-
genes zu kaufen.

Die Wahl fiel auf den Biiren,
das persionliche Umfeld und
die Bank machten mit. «Wir
wurden im Dorf sehr gut auf-
genommeny, sagt Urs, «die
Erwartungen haben sich er-
filllt.» Jedenfalls die Erwar-
tungen im Betrieb, Das Um-
feld jedoch verfinderte sich in
diesen Jahren gewaltig: Die
Bedtirfnisklausel fiel, die von
Beginn weg diskriminierende
Mehrwertsteuer kam. Einer-
seits hituften sich Vorschriften
und Regeln, zuletzt mit dem
Rauchverbot; andererseits
wurde dereguliert, zuletzt mit
der letztlich viilligen Preisgabe
des Patentzwangs.

Grosse Veriinderungen gab es
auch bei den Gésten und im
Umfeld: «Was uns wehtut,
sind die wirtenden Clubs und
Besenbeizen», sagt Frinzi.
Gleichzeitig habe sich die Art
der Verpflegung geiindert, er-
giinzt Urs, iiberdies sei der
Gast anspruchsvoller und
wisse mehr, sind sich beide
einig. Im Biiren, wo man sich
als Dorfrestaurant bewusst
nicht spezialisiert  hat,
braucht es im Tages- und im
Jahreslaufl viele kleine Siu-
len, um einen Familienbe-
trieb zu tragen: der wichtige
Stammgast, die Heimweh-
Emmentaler, die Arbeiter und
die rarer gewordenen «Hock-
ler», Aber auch Familienfes-
te, Vereine, Kommissionssit-
zungen sind weitere Siulen.

Verinderungen  betreffen
auch die Branche selbst:
Heute herrsche «ein Vertei-

lungskampf», sagt Urs, friiher
hiitten die Betriebe Riicksicht
aufeinander genommen, in-
zwischen gebe es das nicht
mehr, da sei «viel verloren ge-
gangen». Mag sein, dass auch
aus diesem Verlust das Enga-
gement wichst, das weit liber
den  Betrieb hinausreicht,
Friinzi hat sich neben dem

«lch wiirde es wieder
machen, weil es so
interessant ist»

Service immer um die Familie
gekiimmert, wobei sie die
Selbstiindigkeit und das Fa-
miliiire des Gastgewerbes
schiltzt: «Das entschiidigt fr
viele Nachteiles, sagt die
Gastgeberin, «ich wiirde es
wieder machen, weil es so in-
teressant ist.»

Urs seinerseits engagierte
sich frith auch ausserhalb der
Kiiche: als Mitglied von Kom-
missionen in der Gemeinde,
als Priisident der regionalen
Sektion von GastroBern, im
Vorstand des lokalen Gewer-
bevereins, nicht zuletzt als
Kandidat fiir den Grossen
Rat, das Kantonsparlament
im Kanton Bern. Mithe macht
ihm dieses vielliltige Enga-
gement nicht, vielmehr er-
scheint es ihm selbstver-
stiindlich: fiirs Dorf und fiirs
Emmeantal, aber auch Fir
klassische Familienbetriebe,
die massiv gefihrdet sind.
#lch michte die KMUs unter-
stiitzen, vertreten und ihnen
eine Stimme geben.»

Lauberge Zum Bdren a Trub-
schachen, dans 'Emmental, cor-
respond au premier coup d'ceil a

-des clichés sur |'ritellerie-restau-

ration. Ay regarder de plus prés,
on constate que ce ne sont pas
des clichés.



